Titolo del progetto

Allestimento di un orto scolastico

Erogatore del progetto

Daniela Porta titolaere dell’Agriturismo Natura&Sport di Isola di Ognio (Neirone, Genova).

Obiettivi del corso

· Riconoscere le piante, come si mettono a dimora, come si curano, i periodi del raccolto, della moltiplicazione e della conservazione, e dell’uso in cucina.

· Consapevolezza della stagionalità dei prodotti e degli intervernti sui terreni per avere un prodotto naturale e sano.

· Materiale cartaceo sui prodotti presenti nell’orto scolastico

· (es. aromatiche: rosmarino, salvia, timo comune e orticolo, santoreggia, origano, maggionara, menta, poi carciofo romanesco, fragole, frutti di bosco: ribes, uva spina, lampone, queste ricavate da propagazione aziendale. Infine alcuni prodotti estivi come insalate cetrioli, pomodori, melanzane, patate.

· riciclaggio dei materiali per lo svolgimento dell’attività (ad es. utilizzare i vasetti di yogurt vuoti come vasetti da semina).

Spazi: aiuola o pezzo di terreno

eventuale ripostiglio dove depositare le attrezzature utili per la durata del corso

Piante fornite dall’azienda fino ad un certo numero e qualità fornite gratuitamente,

in altro modo con fattura a parte

Effettuiamo anche con i bambini, perchè visivamente vedano, il recupero delle arree su cui realizzare l’orto.

Metodologia

Allestimento dell’aiuola con i ragazzi

Spiegazione dei vari prodotti che compongono l’aiuola

Accenni a colture e piante in generale per capirne la vita vegetativa e le loro qualità

Lavori manuali di invasature di talee e semina semi.

Proiezione di diapositive per evidenziare come nasce un’azienda, i lavori in campo, le scelte aziendali sulla tipologia dei prodotti da coltivare.

Localizzazione plesso

per ogni classe coinvolta la durata della lezione sarà di un’ora

si potrà lavorare con più classi fino a sei ore giornaliere per almeno due lezioni a classe

Previsione di costo orario

35 euro al netto di ritenute di legge

Costo per la gita in azienda a metà o a fine corso di 6-8 euro a bambino, a seconda dal numero dei bambini e del numero delle gite, per l’intera giornata con pranzo al sacco e assaggi di prodotti aziendali.

Il corso è rivolto

scuola dell’infanzia

scuola primaria

scuola secondaria

